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Rosval Fryer®

De frit  met een 
volledig geautomatiseerd 
oliefiltersysteem.
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De Rosval Fryer® heeft een volledig geautomatiseerd 

oliefiltersysteem waardoor het filteren van uw frituurolie

met één druk op de knop is geregeld. Door het vet in 5

minuten automatisch rond te pompen, wordt zelfs de

kleinste vervuiling verwijderd. Hierdoor bespaart u

aanzienlijk op de kosten van uw frituurolie.

De Rosval Fryer® is geheel van RVS en kan zowel solitair als 

naadloos ingelast in uw keuken worden geïnstalleerd.

UW VOORDELEN

- Filteren met één druk op de knop

 Simpel en snel! Het volledig geautomatiseerde oliefiltersysteem

 wordt met één druk op de knop in werking gezet.

- Kostenbesparend

 Met de Rosval Fryer® bespaart u al snel 60 tot 70% op uw 

 frituurolie*!

 *T.o.v. een reguliere friteuse

Een onmisbaar onderdeel van een professionele keuken is de 

friteuse. Met de Rosval Fryer® heeft u een gebruiks-  

vriendelijke friteuse in handen die ook nog eens aanzienlijk

in kosten bespaart.
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