
De foodmarkt is in beweging en verschuift van dierlijk naar plantaardig: met Vegan Visboer bieden wij  
een duurzaam, (deels) plantaardig en visaardig alternatief voor de horeca en consumenten!

Naast de groep fulltime vegetariërs en veganisten is er een sterk groeiende groep mensen die ervoor 
kiest om een of meer dagen per week geen vlees en vis meer te eten. 

Wij helpen de horeca om lekkere, alternatieve, visaardige gerechten te serveren, zodat de gasten steeds 
vaker zullen kiezen voor een alternatief. 

Team Vegan Visboer



“Hybride het best van twee werelden!”
Echt? Ja, wij geloven dat soms de stap naar plantaardig best groot kan zijn daarom introduceren wij 
naast plantaardig ook hybride. Een mix van plantaardig en dierlijk, waarmee we een doelgroep 
bedienen die de stap naar plantaardig nog te groot vinden. Op deze manier kunnen we toch samen 
impact maken. 

“Hoe dan?!”
Samen met Tipptop die werken met mensen met een afstand tot de arbeidsmarkt, zorgen wij ervoor 
dat we na het fileren van de zalm de achtergebleven zalm van de graad halen, dit is de basis voor onze 
hybride visproducten. Uit deze hoogwaardige reststroom halen we al onze ingrediënten en smaak op 
een natuurlijke manier zonder toevoegingen!

Hier voegen we onze hypoallergene rijstkorrel (NON-GMO) aan toe welke ook hier de ideale kandidaat 
bleek voor de metamorfose waar we van droomden en werd het plantaardige deel voor de hybride 
transformatie. Deze magische plant-based bron neemt de karaktereigenschappen van vis aan als geen 
ander! 



Voedingswaarde:
Energy KJ 751,29

Kcal 176,14

Protein gr./100 gr. 13,87

Carbohydrates gr./100 gr. 5,91

Of which Sugar gr./100 gr. 0,08

Fat gr./100 gr. 10,39

Of which Saturated gr./100 gr. 1,95

Fibres gr./100 gr. 2,46

Salt gr./100 gr. 0,81

Sodium gr./100 gr. 0,33

Voedingswaardes zijn berekend op basis van de theoretische waardes

Ingrediënten:
ASC Norwegian Salmon, Textured Mycoprotein, Textured Rice flour, Starch 
(Potato), Fibre (Bamboo), Vegetable Oil (Rapeseed), Salt, Paprika-extract





De ‘gemaksgeneratie’ is de toekomst:  gezondheid, 
duurzaamheid en voedselveiligheid is belangrijker 
dan ooit te voren. Deze generatie groeit op met 
plantaardige alternatieven en zijn veel bezig met 
bewuste keuzes!

Toch is voor een grote groep mensen de stap naar 
plantaardig erg groot. Daarom geloven wij erin dat 
we door middel van hybride een mix van dierlijke en 
plantaardig deze stap mogelijk kunnen maken.

Door het beste van twee werelden samen te voegen  
behouden we de authentieke smaak en 
voedingswaarde en maken we toch een stap 
richting plantaardig.

We spreken een bredere doelgroep aan: flexitariër, 
milieubewuste consumenten én traditionele 
visliefhebbers. De smaak is authentiek, de herkomst 
lokaal, en de footprint minimaal. 



Vegan Visboer B.V.     HYBRIDE VISBOER IS EEN MERK VAN:

Händellaan 24, 8031 EP Zwolle

Telefoon: 038-7858843

E-mail: hello@veganvisboer.nl

KVK: 83492836

BTW nummer: NL862894712B01

Website: www.veganvisboer.nl
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