Grensland



01. Waarom de kantine van Het Martini ziekenhuis afscheid nam van open
schalen op het buffet en over ging op het Tapmaatje.
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02. Radisson Blu zegt gedag tegen open bakken en losse lepels

Open schalen contactmomenten
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03. Minder handelingen, meer tijd voor gasten

"Hetscheelt gewoon.;
personeel. Dat moet Cl
meerekenen.” St

Hotel met o:ybijt- en lunchbuffet | Zuid-Nederland‘
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04. Direct minder verspilling

| minder yoghurtverspilling ten
opzichte van traditionele
yoghurtuitgifte.

® Grensland
»



20% minder yoghurtverspilling. Minder werk. Betere hygiéne.

Hotels en cateraars kiezen ieder om
nun eigen reden voor het Tapmaatje.
) De praktijk laat zien dat het zorgt
Wor minder verspilling, betere
“Mygiene & een efficiénter buffet.



https://dennis@grensland.nl
https://gerald@grensland.nl
https://www.tapmaatje.nl


